
Leuchtendes Rosa, in der Nase frischer Duft mit feinen Aromen von Aprikosen und 
Beerenfrüchte, am Gaumen schmeichelhaft, vollmundig, mit feiner, delikater  
Restzucker und elegantem Abgang.

> Frisch & fruchtig, wie die Winzer!
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Herkunft: FranzAnton Weinkellerei, Krems a.d. Donau, Österreich

Rebsorten: Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Merlot

Jahrgang: 2018

Lage: Kremser Sandgrube

Boden: Urgestein, Löss & Schiefer

Qualitätsstufe: Qualitätswein

Ausbau: Edelstahltank

Gärtemperatur: 17°C

Gärdauer: 9 Tage

Restzucker: 4,0 g/l

Säure: 5,9 g/l in Promille

Serviertemperatur: 9 – 11°C

Trinkempfehlung: 1 – 3 Jahre

Alkohol: 12 % vol

Speiseempfehlung: helles Fleisch, Fisch, Meerestiere

Hinweis: enthält Sulfitewww.franzanton.de


